
IN FORM A ZION I T ECN ICH E

A rea p rodut t iva
Veneto – C olli B eric i d i L onigo, Vicenz a

Tipo log ia d i t er reno
Rocce s ediment arie

V iti gno
Caberne t s auvi gnon 100%

Sistem a d i a llevam ento
Guyot

Per iodo d i v endemmia
Fin e S et tembre

V in if icazione
Le u ve vengon o r accol te a m ano e f erment ate in s erbatoi 
d i acc iaio a t emperatu ra c ont rollata. Si eseguon o r ipetute 
follatu re p er e strar re la m aggior q uant ità d i p olife noli, 
sost anze aromatich e e col orant i. A f ine ferment azione 
seguon o tra vaso e f erment azio ne m alolat t ica. 
Una p arte d el v ino vie ne p ost a in b ot t i d i legno e las c iata 

per 4 -5 m esi p er r aggiungere una g radevole m atu rit à. 

CARATTERISTICH E ANAL ITICHE

A lcool s vo lto
13% v ol.

Residuo z ucc her ino
2-3 g r/ lt

Ac id it à t otale
5,20 -5,40 g r/ lt

ESA M E O RGA NOL ETTICO

Carat ter ist iche s ensor iali
Di col ore rosso r ubino t endent e a l g ran ato. Al naso s i 
present a int enso, con a romi d i p rugna , mora e v aniglia. 
Corposo e a romati co c on u n f inale lungo e p ersis tent e.

Temp erat ura d i s er v izio 
12-14 °C

A bb inam ento
Da acco mpagn are a p rimi e s econdi p iat t i a b ase d i c arne .

Bot t ig lia
750 m l

Ca mpi N ovi
Cabe rnet S auv ignon C olli B eric i DOC
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