Mancassola

Prosecco
Prosecco DOC Bru t oty

INFORMAZIONITECNICHE

Areaproduttiva
Veneto—ColliBericidiLonigo, Vicenz a

Tipologiaditerreno
Rocce s edimentarie

Viti gno
Glera 100%

Sistemadiall evamento
Doppio ¢ apovo lto

Periododivendemmia
Primidi Settembre

Vinificazione

Uve vinificatein bianco con pressatura soffice. Il vino si
ottiene conlafermentazione primariain serbatoidiacciaio
inox atemperaturacontrollata. Lo spumante vie ne prodotto
seguendoilmetodo Charmatin autoclave perladurata
dicirca60giorni. Poivie ne filtrato ed imbottigliato.

CARATTERISTICH E ANAL ITICHE

Alcool s volto
11,5% vol.

Residuo zuccherino
12,5-13 gr/ It

Aciditatotal e
6-6,20gr/ It

ESAME ORGANOLETTICO

Carat teristiche sensoriali

Colore giallo paglierino chiaro con rif lessi verdognoli.
Perlage fine e p ersistente; delicato profumo diglicine, acacia
e frutta fresca. Sapore delicato, gradevole e armonico.

Temperaturadiservizio
4-6°C

Abbinamento
Ottimo come aperitivo. Puo essere consum ato atutto pasto.

Bottiglia
750 m|



